
フードテック
スタートアップ
との交流会

神戸商工会議所は、スタートアップ企業と地元企業が出会い、交流を深めるミートアップイベントを開催します。
今回は、フードテックをテーマに、食に関する様々な事業に取り組むスタートアップ6社がプレゼンテーションを
行います。各社との協業や連携に関心のある食品関連企業の皆様はぜひご参加ください。

15：00-17：00
2月22日㊍2024 神戸市中央区加納町4丁目2番1号

神戸三宮阪急ビル 15階アンカー神戸

① フードテックスタートアップ6社によるピッチ
② 地元食品関連企業との意見交換・交流

会 場

内 容

登壇スタートアップ

ユナイテッドシルク㈱
執行役員　清谷  啓仁 氏

シルク原料の
食用途開発・展開

クインズベリー㈱
代表取締役 　岡本  茂治 氏

いちごの水耕栽培

㈱ omochi
代表取締役 　土井  仁吾 氏
　　　　　 　土井  実桜 氏

食育・宅食サービスの提供

㈱ for Crafts
代表取締役 　岩本  拓真 氏

食品企業の業務効率化支援

地域飲食店等を支援する
アプリの開発

CiPPo ㈱
代表取締役 　横山  哲也 氏

㈱ Sydecas
代表取締役 　寄玉  昌宏 氏

こんにゃく由来の食品開発



30名定　　員

食品関連企業（食品メーカーや飲食店、食品卸売・小売企業 等）対　　象

無料参 加 費 2024年2月21日㊌申込期限

神戸商工会議所 産業部問合せ先 ☎ 078-303-5806  sangyo@kobe-cci.or.jp

神戸商工会議所　新事業・イノベーション創出委員会主　　催

下記URLまたは右記QRコードよりお申込みください
https://questant.jp/q/kobe222 

申込方法

「スマート養蚕システム」によるシルクの
大量生産と加工技術により、フード・
ヘルス・バイオ等の分野での活用に取り
組んでいます。持続可能な社会の実現
において、シルクはサステナブルな素材
として注目されています。繭から採取
できる糸はもちろん、良質なタンパク質
としても活用でき、素材を余すところなく
使うことができる、人にも地球環境にも
優しい素材です。シルクを活用し、日本
から発するソーシャルインパクトの創出
を目指していきます。

ユナイテッドシルク㈱
執行役員　清谷  啓仁 氏

シルク原料の
食用途開発・展開

クインズベリー㈱
代表取締役 　岡本  茂治 氏

いちごの水耕栽培

世界的な人口急増や温暖化による気候
変動により、2050年には人口の過半数
が食糧難に陥ると言われています。こう
した中で、安定的かつ効率的な食糧生産
システムとして植物工場が注目されて
いますが、当社では世界中で人気の
スイーツであるイチゴに着目し、無農薬
で高糖度のイチゴの生産技術を開発して
います。「いつでも、どこでも、安全で美味
しい」を世界中に広げ、多くの方に笑顔
と豊かさをお届けしたいと願っており
ます。

食の豊かさをひろげることを目指して、
神戸市を拠点に、創業時から食を軸とし
た学びづくりに文部科学省や経済産業
省といった省庁や企業・団体と連携しな
がらオープンイノベーションにも取り組
んでいます。食育を起点に現在は、教育
や商品のプロモーション、惣菜販売など
幅広い分野に携わっています。会社経営
は夫婦で行っており、自分たちが大事に
したい豊かさを大事にできる世界を目指
しています。

㈱ omochi
代表取締役 　土井  仁吾 氏
　　　　　 　土井  実桜 氏

食育・宅食サービスの提供

「だれもがものづくりを続けられる社会
をつくる」を vision に、食品製造業の
課題を解決するスタートアップ。現在、
規格書管理 SaaS「食品管理クラウド」、
添加物・素材の高機能データベース「食品
管理 DB」を開発・運営中。現場の声を
もとに、商品開発を効率的にすすめられる
プラットフォームを構築し、持続可能な
フードシステムをつくります。

㈱ for Crafts
代表取締役 　岩本  拓真 氏

食品企業の業務効率化支援

地域飲食店等を支援する
アプリの開発

市区町村毎に作るアプリ CiPPo を全国
５５地域に展開。地域から東京に流れる
広告費、都心部に流れる消費や労働力を
その市で循環させることを目指してい
ます。地域に必要なあらゆる情報・機能
を備えた日本唯一のスーパーアプリに
なっており、自治体やお店・事業所には
無料で提供しています。住民には地域
ファンクラブを作り会員限定の最安値や
優待価格の情報を発信し、お店と消費者
をマッチングすることで、フードロスや
空席ロスの削減に取り組んでいます。

CiPPo ㈱
代表取締役 　横山  哲也 氏

㈱ Sydecas
代表取締役 　寄玉  昌宏 氏
NinjaFoodsは、新しい食のカタチを
つくる、バイオマテリアルテックです。
食物繊維の動きをコントロールし、他
素材の内部に新しい構造を構築し、食材
の成型とテクスチャ創造を行います。
また、この技術を応用し、砂糖・水飴・
ココアバター・動物性素材不使用のヘル
シースナックや、植物性シーフードを
開発中。日本の伝統的蒟蒻製造技術が
ベースで、日本の独自性を世界に向け
発信できる素材と技術になっています。

こんにゃく由来の食品開発

※申込先着順、定員に達し次第締め切ります。
※満席の場合、神戸商工会議所会員を優先させていただきます。

2023年度兵庫県商工会議所連合会　地域経済再生支援事業


